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LE JARDIN D’OKALA

Un lieu magique plein d’authenticité et de simplicité !

 Découvrez 'atmosphére détendue de notre restaurant autour de
o T : )

ses menus a themes, le Chef vous fait voyager a travers de
;’“ ~nouvelles saveurs pour vous faire découvrir la richesse du
bl ~ .

répertoire gabonais. J—




Evasion Gourmande
au Cceur du Gabon

Entrées Envoiitantes

Assiette de Crudités Colorées du Jardin............................... 5000 FCFA
Fraicheur croquante, la nature sur votre table.

Carpaccio de beeuf aux copeaux de Parmesan.................... 10000 FCFA
Un Voyage Authentique.

Sauté de gambas en émulsion de passion...........cccccceeneeee... 10000 FCFA
Un duo délicat qui éveille les papilles.

Carpaccio de Capitaing.. ... oqusimmmivssmmemsssssssissiis 12000 FCFA
Fraicheur et finesse a chaque bouchée.

Frivole de Saumon Fumé, Eclat de Golit. ..........ccvveeeennn.... 12000 FCFA
Un ballet de saveurs marines a savourer sans modération.
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Salades Inspirées

Salade César des Terres Fumées

Poulet et canard fumé, I'alliance parfaite.

Salade de Surimi sur sa croiite feuilletée

Un moment de réconfort.

Fraicheur aux Agrumes et Crevettes..........cccevvivceeennieeennnnns
Rafraichissement et Iégéreté.

Salade Nomad. ..o e e eeeaans

Un voyage de fraicheur.

Soupe des Saveurs

Potage du Jour, Réconfort Instantané

Une chaleur faite maison.

Potage Parmentier, Tradition et Savoir-Faire.......................
Un retour aux sources avec ses croutons parfumés.

Pépé soupe de poisson..

Accompagné de ses croutons de pam partumes a Iad

f-:-_-._-.. . !

U\

\(}\] \[) /

&

/\,
|'\1"

!

\

10

¥

........................................... 9000 FCFA

10000 FCFA

11000 FCFA

17000 FCFA

................................... 5000 FCFA

.5000 FCFA

...9000 FCFA






Viandes Succulentes

Beeuf Bourguignon...........ccooevviiiiriiiiiiiiiiiiieeneeeeeeee. 13000 FCFA
Symphonie d 'Aromes mijotée au vin.

Pavé de Breuf aux Cing Epices..ccusswissssiissssosssssssssonss 16000 FCFA
Un Eveil des Sens.

ROty d'epanle de Yeal . comemmmssis et snyensss 20000 FCFA
Tendresse moelleuse.

Carré d'Agneau Croiite d'Amande...............coceeennnnneneee. 25000 FCFA
Elégance et Richesse.

Entrecote Grillée du Chef ..........ooeieriirnniiiiiiiieeeee 35000 FCFA

Un Festin de Délices.

Poissons Envoiitants

Filet de Sole aux Noisettes citronnées.........cccceeeunen.........10000 FCFA
Douceur Marquée.

Poisson braisé du Jour & la Sauce Nomad........................12000 FCFA

Echantillons des Mers.
(Bar- Capitaine - Dorade - Carpe. Selon arrivage)

Marmite du PEChEUT. ... ...ooneeeeeeee e eee e 12000 FCFA
Un Festin de la Mer.

Filet de Dorade aux Tomates Confites .......coeeeeeeeenveneennnn.. 12000 FCFA
Alchimie Parfaite.

Brochette de Capitaine..............ccoeiiiiiiiiiiiieeeiieeanns 13000 FCFA
En toute Simplicité

Calamar a la Provengale..............ccoovnieiiiiiceinnnnnnn.ee...... 14000 FCFA
M¢élodie du Sud.

Brochette de Gambas.........coooceeeeeeiieeieeieeeieeeeenenennn.-....20000 FCFA
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Volaille au ceeur tendre

Sauté de Volaille aux Aromes d'Asie..........ccccceeeunee.........10000 FCFA
Evasion en Bouche.

Cuisse de Dinde Farcie aux Champignons.........................12000 FCFA
Un Voyage de Senteurs.

Emincé de Magret au Miel et Soja............cccceue...........20000 FCFA
Ambre Exquise.

Cuisse de Canard Bigarade................oeeiimmnieeiiiiiiieeiiiiens 22000 FCFA
Un Plaisir Gourmand.

Accompagnements
Pour compléter votre plat :

Haricot vert - Manioc - Banane vapeur - Alloco
Gratin dauphinois Purée maison - Pommes sautées - Frites maison -
Riz blanc - Epinard a la creme

Accompagnements supplémentaires.....................2500 FCFA

Sauces
Poivre vert — Forestiere - Porto — Citronnée — Créme d’ail- Oseille
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DELICES DU TERROIR-TRADITION

Folon au Poisson Fumé..........cooiviiiiiiiiiiernaennn.

Souvenir du Gabon

Feuille de Manioc du Pays................ccceeveenen....

Tradition Authentique

Bouillon de Poisson a I'Oseille, Evasion Marine

Une délicatesse océanique, riche en caractére

Poisson Salé Grand-Mere........coneeeneeeeeeeeeeeenaannn..

Héritage d 'Autrefois.

Poulet Fumé au Nyembwe...........covveeveiiriciinieinennees

Epices et Terres Lointaines.

Quecue de Beeuf Fumée a 1'0Odika.......................

Savoir-Faire Local.

Mijoté de Gazelle dans son Jus................ocooeeen.

Essence du Terroir

Paguet de Porc = Epic. ... cuussusssmsosnmnssonssnnansss

Un Voyage de Goiits.

Sauté de Sanglier..................cooiiiiiiiiiiiiia,

Force et Equilibre.
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........... 8000 FCFA

........... 9000 FCFA

................. 9000 FCFA

............ 12000 FCFA

12000 FCFA

........... 16000 FCFA

17000 FCFA

20000 FCFA

20000 FCFA
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Fusilli au poulet crémeux.............coeviiiiieiiiiiiiieeeeeeeeeeeeee, 9000 FCFA
Un jardin dans votre assiette.

Cabonia 3 L lene . ornmesmin it s 10000 FCFA
Classique envoltant pour les amateurs.

B0lognaise MaiSOon.........couuiieeeiieeiiceeeeeeee e e ee e eeaeee 10000 FCFA
Tradition et réconfort réunis.

GaMbas CIEMBUSES oS 16000 FCFA
Saveur Marine.

Choix de pates : Spaghetti - Tagliatelle— Penne - Fusilli
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Douceurs de Gourmandise

Fondant au Chocolat. ......covvrniniieiiee i iieeeeeeeeeeeeeeeeeernenns

Eclat de Plaisir.

Assiette de Fruits de Saison.........cooomnmmiiieieeiiieeaaaannn.

Fraicheur et Légeéreté.

Tarte normande aux pommes ............................

Souvenir Tropical.

Profiteroles & la Vanille.........coeveeeenemeeeeeenanannans

Plaisir Gourmand.

Coupe de Glaces aux Trois Parfums.......ssveusessomivsonein

Evasion Sucrée.

Brownie coulis de fruits rouges........................

Un Ecrin de Délices.
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5000 FCFA

.5000 FCFA

................... 5000 FCFA

................... 5000 FCFA

.6000 FCFA

................... 6000 FCFA






Le Jardin d'Okala est ouvert 7 jours sur 7 - 24/24.
Tél. : +241 (0) 65 40 77 17 - (0) 65 65 24 84

E-mail : restauration@nomadlibreville.com




